
DECK SIDE FOOD MENU

ingredients :
ブッラータチーズburrata cheese
生ハムdry-cured ham

ルッコラarugula
バジルbasil

グラナパダーノチーズgrana padano

プロシュット＆ブッラータ
PROSCIUTTO e BURRATA

3800yen

生ハムとルッコラに、ブッラータを丸ごと一つ贅沢に。
濃厚でまろやかな至福の一枚。

ブッラータ丸ごと 1個のせ！

マルゲリータ
MARGHERITA

1800yen
ingredients :

モッツァレラチーズmozzarella
ミニトマトpetit tomato
バジルbasil
グラナパダーノチーズgrana padano

トマトソース、モッツァレラチーズ、フレッシュバジリコの
美しいハーモニー。ナポリ伝統の一枚です。

王道、マルゲリータ。

ブッファラ・ドーロ
BUFFALA d’ORO

2800yen
ingredients :

水牛のモッツァレラチーズmozzarella di bufala
黄金のミニトマトpetit tomato
バジルbasil
グラナパダーノチーズgrana padano

イタリア・プーリア産の美しい黄色味を帯びたトマトをブレンドした
オリジナルトマトソースと、水牛のモッツァレラを贅沢にトッピング。
まさにプレミアムな一枚。

黄金トマトと水牛のモッツァレラ！

ingredients :
タレッジオtaleggio
ゴルゴンゾーラチーズgorgonzola

モッツァレラチーズmozzarella
桜の花びらsakura petals

グラナパダーノチーズgrana padano

桜の花のプレミアム・フォルマッジ
“SAKURA” FORMAGGIO

2800yen

桜の花の優しい塩味と4種のチーズのコクと香りを、
ハチミツの柔らかな甘みが包み込む、春限定スペシャリテ。

桜咲く、春の贅沢フォルマッジ。

黄金のミニトマトpetit tomato


