
ディナータイム　テーブルチャージ：￥500 / COVER CHARGE : 500yen

CAESAR SALAD with SPICY CHICKEN

シーザースパイシーチキンサラダ 1300

SALAD NIÇOISE

ニースサラダ

DINNER TIMEDINNER TIME
CANAL CAFE

MENU di ALLA CARTA

1300

サラダ

本日のおすすめ前菜

ソフトシェルシュリンプとマッシュルームのアヒージョ

AJILLO with BAGUETTE - SHRIMP & MUSHROOMS -

INSALATA

PIATTO

1200

DRY-CURED HAM

チッテリオUSA 17ヶ月
熟成生ハム　グリッシーニ添え 1200

自家製いろいろピクルス 550
MIXED PICKLES

トスカーナ風レバーパテ

CROSTINI di FEGATINI TOSCANI

1000

1500季節のフルーツと生ハムのブッラータチーズ
BURRATA CHEESE with FRUITS & DRY-CURED HAM

おすすめ！カナル風前菜の盛り合わせ 3000

ANTIPASTI TOSCANI

クイックメニュー
ESPRESSI

桜エビと青のりのゼッポリーニ 700
ZEPPOLINI - SAKURA SHRIMP & AONORI

本日の鮮魚のカルパッチョ 1800
 CARPACCIO 

焼きたて自家製フォカッチャ
House-made FOCACCIA

550

PATE-de-CAMPAGNE

パテドカンパーニュ 1200

旬の旨味！いろいろ貝類（ムール貝、浅利、はまぐり）の 2800

MIXED SHELLFISH STEAMED IN WHITE WINE

（生ハム、サラミ、オリーヴ、レバーパテなど）

ヴェネツィア風白ワイン蒸し（２～3名分）

スライスバゲット添え

オリーヴのマリネ添え

紫キャベツのマリネ添え

del
GIORNO


