
antipasto

pasta & pizza

DOLCE Speciale

パスタ　アワビのアラビアータ

ピッツァ：お好きなものをお選びください

旬の食材を使った季節の前菜４種盛り合わせ

Menu di “Primavera”

pizza

デザート（オプションとして追加可能です）

桜と苺のプティパフェ

自家製サルシッチャと白インゲン豆の煮込み

6600

ポップオーバー

Special
Dinner
Course

前菜

ピザとパスタ

季節のジェラート２種盛り合わせ
or

tom
at

o 
sa

uc
e,

 m
oz

za
re

lla
, g

ran
a padano, basil

MARGHERITA マルゲリータ

コ
リ
ジ
バ
・

tom

ato
 sa

uc
e, 

pe
t it

 to
m

at
o, 

ba
sil, 

oregano, garlic,anchovy, caper , sakura shrimp

SAKURAEBI サクラエビ

ト
マ
ト
ニ
ミ
・

コ
リ
ジ
バ
・

ノ
ガ
レ
オ
・

く
に
ん
に
産
森
青
・

び
え
桜
・

moz
za

re
lla

, g
r a

na
 p

ad
an

o, 
gor

gonzola, taleggio

FORMAGGI フォルマッジ

550

sm
ok

ed
 c

he
es

e,
 g

ra
na

 p
ad

ano
, lem

on, gorgonzola, honey, alm
ond, pistachio, basil

SOLENTINA ソレンティーナ (+200)

オ
チ
タ
ス
ピ
・

ン
モ
レ
・

ツ
ミ
チ
ハ
・

コ
リ
ジ
バ
・

tom
at

o 
sa

uc
e,

 m
oz

za
re

lla
, g

ran
a padano, basil, salami picante

DIAVOLA ディアヴォラ

コ
リ
ジ
バ
・

ミ
ラ
サ
口
辛
・

色々魚介のフルッティディマーレ　トラパニソース



antipasto

pasta & pizza

DOLCE Speciale

パスタ：生うにのトマトクリーム　タリアテッレ

ピッツァ：メニューからお好きなものをお選びください

フランス産生ハム・サラミとブッラータチーズ、
季節のフルーツ　カプレーゼスタイルで

Menu di “Sakura”

デザート（オプションとして追加可能です）

桜と苺のプティパフェ

色々魚介のフルッティディマーレ　トラパニソース

8800

ポップオーバー

Special
Dinner
Course

前菜

ピザとパスタ

季節のジェラート２種盛り合わせ
or

550

secondo

尾崎牛のタリアータ

メイン料理

ムール貝の白ワイン蒸し　サフランクリーム




